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MLING 3 GiLGND 2022 Dal campo alle camere di crescita: Daniele Benatoff e il pensiero agricolo

TEsT0 verticale per Planet Farms
FILIPPO MOTTI

ez Il vertical farming impiega I'acqua in maniera circolare, restituisce ettari alla natura & non £ vincolato alle
SLANET FARMS stagionalita. Intervista a Daniele Benatoff, Co-Founder e Co-CEO di Planet Farms

CRONA

TR Crescita verso I'alto: go vertical

IERA ITALIANA

" «Planet Farms fa coltivazione in ambienti controliati, spesso abbreviata in inglese in CEA (Controlted-environment

IMMAGING agricuiture}s, introduce Benatoff. «Quello che stiamo cercando di portare é un'evoluzione dellagricoftura sulia base
delle necessita di oggi, deiie risorse & nostra disposizione e degli obiettivi futuris

La differenza tra il vertical farming e cid che I'ha preceduto sta nello sfruttamento dello spazio: se 'agricoltura
tradizionale agisce in crizzontale, il sistema di agricoltura verticale & organizzato in maniera tale da ottimizzare gli
spazi puntandc verso I'alto, all'interno di ambienti che permettono un controllo continuo dei processi ospitati e dei
vari dispendi. Nel caso di Planet Farms, le camere di crescita contengono &l loro interno strutture innovative su pit
livelli in cui avviene la coltivazione. Questa avviene partendo dal substrato, anch'esso definito in base alla singola
varieta, immesso in uno spazio chiuso dove I'aria viene costantemente trattata e monitorata per garantire le giuste
temperature e umidita. La crescita viene poi supportata da un sistema di luci LED che riproducono lo spettro sclare
e il passare dei giorni, fin guando |z pianta non & pronta per essere tagliata € confezionata.

| AMPOON Attraverso questi processi, & possibile ottenere da un ettaro il prodotto di decine di ettari in un minor lasso di
tempo, con un impiego circolare delle risorse, e rimanere indipendenti dagli scompensi climatici, lasciando spazio
alla natura per ritrovare il suo naturale equilibric. Nel caso specifico di Planet Farms, le risorse a disposizione
vengono applicate per operare in assenza totale di pesticidi allinterno di una filiera integrata, regolata da
tracciabilita e da una produzione costante, 365 giorni I'anno.
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2, ,TML a «C'é un paradigma nella produzione agricola degli ultimi due, tremiia anni: - sottolinea Benatoff — produci quelio che
TWITTER si puo, dove si pud e quando si puo. C'é quindi un rimando alla stagionalita, al fatto che alcuni posti sono pil idonei &

coltivazioni di un certo tipo, e a una certa aleatorieta strutturale nel climas.

1 limiti della stagionalita

«Quello che ha funzionato per secoli, 0ggi fatica a funzionare» prosegue. «Un tempo éravamao molto meno ai guelll
che siamo oggi. Gli stessi terreni dovevano fornire cibo per un numero di persone maolto inferiore, soprattutto se
comparato alia crescita della popolazione che stiamo registrandos:.

Il modello & superato, perché la societa che ne fruisce & diversa da guella che lo ha messo a punto. «Non viviamo
pil come un tempo. Prima le persone vivevano sparpagliate sul termtorio. Dalle fote scattate alla Terra o notte, si
vedono quaste chiazze enormi di luce, che seno | congiomerati urbani dove vive la stragrande maggioranza gella
popolazions mondiale. | terreno marginale agricols produttive & sempre pil lontano da quel centris.

Il passaggio dall'estate all'autunno, dall'inverno alla primaverz, si & fatto pil sfumato. La media di pioggia & neve
cadute in talia negli ultimi cento anni & rimasta pressoché stabile, ma in certi contesti eventi come le precipitazioni
si distribuiscono con minor fissita, e | periodi di siccita si allungano di conseguenza. Con effetti spesso disastrosi
per l2 colture. «Un tempo la natura aveva una certa costanza. Oggi non c&. E uno dei corollzri di quello che sta
succedendo a livello di cambiamento climatico, che non & solo il riscaldamentao delle termperature, ma anche
I'aumento dellz volatilita del clima» softolinez Benatoff.



Produzione su domanda — Cosa permette di fare I'agricoltura in ambiente controllato?

«Permette di mandare avanti il processo naturale di cresciia, che non viene cambiato, e crediamo vada valonzzato.
Noi vogliamo continuare a mangiare quello che mangiamo: proadotti naturali, e tradizionali. Ma va applicato a questo
nuovo sistema I'apporto tecnologico necessario per poteric fare in una maniera sostenibile, e adatta ai modelli di
consumo odiernis.

Da qui I'impegno di Planet Farms: «Con la tecnologia che utilizziamo noi, portando Ia coltivazione al chiuso,
controllando tutti gli elementi di crescita in maniera strutturale, possiamo portare un prodotio a ridosse dei centri di
consumo dove produciamo quello che serve, quando serve e dove serve. Divenia una produzione demand-led,
basata su cosa vuole il consumatore, e fatta ad hoc per quellos.

DANIELE BENATOFRF E LUCA TRAVAGLINL FONDATORY DY PLANET FARMSE

Custodire le risorse

«Abbiamo ottimizzate il processo di produzione in funzione delia qualita del prodotio, grazie & un processo che desse
alla fine un risultato con qualita nutrizionali, organolettiche, di certezza e di freschezza tutto f'anno, in maniera
responsabile. Questa € la missione della societa. portare gusto al mondo senza privarlo delle proprie risorses.

Il consumao d'acqua é tra | temi cerchiati in rosso sull'agenda della sostenibilitd. Un problema che numerasi settori,
dalla filiera alimentare allarchitetiura, si sono posti: <Lacgua € fra le risorse pill scarse in ottica futura. Diventera loro
biu» spiega Benatoff. «Lagricoftura & il settore che consuma pit acqua al mondo; serve evolvers Una mentaiita
responsabile sull'uso di questa risorsa scarsa e finita. Neghi witimi anni anche in Nord ifalia ¢f siamo resi conto che
tanta acqua é contaminata. Quindi difficilmente utilizzabile per fare produzione alimentare. Finché non troviamo
come andare a ripulire qualio che gia ', almeno stiamo attenti con i risorse che rimangonos.

Come gestite il consumo idrica?

eLagricoltura di Planet Farms permette di risparmiare acqua in due modi. Punto primo, nessuna acqua viens
sprecata, l'unica acqua che escs dal circuito € quella che finisce allintemno daila faglia. C'é dellacqua che entra, par
fare lirrigazione deile piante. Quella viene data alle piante, e riprasas precisa Benatoff.



«Mellagricoftura tradizionale lacqua o piove dal cielo o viene irrigata, passa nel terreno, la pianta ne assorbe una
parte il resto va in falda. Da nol non viene persa nessuna acqua, perché recuperiamo guella di evaporazione, e guella
di irrigazione & costantamente rivtilizzata; ovviaments ogni giorno o' dellacgua da r-aggiungers &l sistema in piccols
quantita, perché parte vizne assorbita dalla pianta. Dunque Funica acqua che esce dal sistema & quella necassaria
alla pianta per crescere. Tutto il resto delacqua, di irgazione o evaporaZions, viene ripresa da un circuito chivso ad
alta efficienza, ripurificata, reintegrata del sali minerali che servono alle piante, e rimeassa nel sistema, che & chivsos.

«[n secondo lvogo, pariiamo di un prodotto che amva pronto al CoNsUMo, grazie a un processao aufomatizzato che
garantisce che il consumatore sia fa prima persona a foccars il prodotio guando apre la busta. Non dovendo iavars,
tanta dell'acqua che viene solitamente utilizzata in filiera anche i non é necessarias.

Qui siregistra una delle differenze pil netie rispetto alle coltivazioni in campo aperto: « consume idrice in base a
quelii che sono | prodotti 2 je variets, é dal 95% in meno, o megiio. Percentuall non molto dissimili si registrano in
termini di risparmio ai terreni e di fertilizzanti: un nostro ettaro € equivalents @ 200/300 ettari oi agriceltura in campo

aperto. Ogni volta che ne costruiamo uno, andiamo a liberare spazio che potrebbe essere riportato & natura allo stato
brade, guindi a biodiversitd:.

Tecnologia per il futuro dell'agricoltura e della citta

Lagricoltura in ambiente controllato si fonda su uninnovazione tecnologica da implementare e trasferire per
ridefinire non soltanto il consumo, ma anche I'abitare cittadino. Planet Farms non impane aut aut radicali ira
contesti urbani e rurali. Affida infatti la propria distribuzione green g supermercati come Esselunga, seguendo i
consumatori nelle loro scelte di vita con prodotti figh di un modello votato alla sostenibilita, indicando una via
alternativa a quelle a cui siarmo abituati. «Nai abbiamo unorigine e un'anima agricola. E siame & ridosso della citta, a
cavallo tra il mondo extraurbano e urbanos illusira Benatoff.

«Quests innovazione tecnologica saré pluri-genarazionale. Andra a cambiare tanto del monde, pervadendo Ia fibra
urbana, riportando il verde in citta: non solo frutbile visivamente, ma anche a livello alimentare. E difficile immaginare
una citta del future che non sia in grado ai autosostentarss a livello alimentare. Questa tecnologia ha dimostrato da
poco gi dare risultati sperati Adesso va scalata, efficientata e col fempo andra & migliorares.

In Malia, Covid e smartworking hanno confribuito a decentralizzare gli spazi di lavoro

Malti hanno abbandonato | principali centri urbani per periodi pid o meno lunghi, se non addiritiura in via definitiva.
In certi casi, si & registrato un volontario riavvicinamento 2 contesti e stili di vita lontani dai modelli di consumo e
produzions radicati nelle grandi cittd italians, oltre che da inquinamento (ambientale & acustico) e alto costo della
vita.

Lagricoltura verticale vuole restituire il tolto alla natura. Ma la componente tecnologica € imprescindibile per
completars la transiziona. E possibile immaginare il modella vertical farm diffuso, operativo e radicato anche in
realtd lontane da Milano e affini, anche in termini di mezzi? «La tecnologia & frasporfabiles precisa Benatoff.

«5] penetra ia fibra urbana anche per creare citta da cui le persone non scapping, garantendo loro un bilanciamento
deila vita tra verde e cittd, senza doverla rifiutare in toto. una tecnologia che negli anni diventera pil piccola, pid
flessibile, e abbordabile. In guel frangente avral un trasferimento tecnologico che permettera di fare delle versioni pid
confenute e delocalizzabill 8 seconda dei bacini di consumatoris.



In che cosa migliorerd Planet Farms?

o4 livello df efficienza in termini dif consumo su tutte e materie prime e degli input ai produzions. Scopriremo anche
cosa sara possibile fare in agricolfura, perché per \a prima volia si pud avere una mole di dati analoga a quelia
raccolfta solitamente in altre industrie, come quella automobilistica e digitale» spiega Benatoff.

La tracciabilita dei processi di coltura

«Purtroppo storicamente in campo agricolo apprendiamo in maniera aneddotica. Ogni volta che muore un agricalfore,
quel tesoro di conoscenze sviluppate nel corso ai una vita intera, in gran parte scompare e si ricomincia da capo.
Andare invece a prendere dati in maniera strutturalz, controllando i fattor di crascita, of permette di creare un
apprendimento ol fipo esponenziale. Quindi il concetio di cibo come medicing, If concetto di non tutti i cibi sono
gdatti a tutti, ai cosa ha bisogno if fuo organismo, cosa serve pill a te e cosa serve & Unaltra persona, ia parte della
produzione alimentare dovra andare & matchare gueste richieste il mondo & sta muowvendo in guella direzione. 5i sta
raggiungendo una standardizzazione e guantificazione per andars a comunicare al consumatore i dati che gii servona
per poter consumare come vuole. La scelta € libera, ma devi sapere cosa stal mangiando per poterio fares.

| prodotti Flanet Farms, dalle insalate ai prodotti trasformati

«C0sa non possiamo fare? Alberi. Per il resto ¢'8 poco che non possiamo produrre. Gig a oggi abbiame prodotio oltre
novanta variatsd of ortofrutta, inclusi maloni e peperonis.

Alle varietd RUCOOL (la rucola), LATTUGOOD (lattughine biondeo) e &l tre mix di insalate YUMMIX (Piccante,
Orientale e Delicato), si & di recente aggiunto un prodotio trasformato. Sitratta di PESTOOH, pesto con sei
ingredienti (seite per la versione con aglio): alio extra vergine di aliva, basilico da agricoliura verticale, Parmigiano
Reggiano DOP stagionato 12 mesi, Pecoring Romano DOR pinoli mediterransi e sale. || basilico, cosi come |2 altre
insalate Planet Farms, non si lava in filiera, mantenendo intatti gli olii essenziali della foglia fino alla trasformazions
del prodotto. «Riusciamo a fare un pesto con sei ingredienti, come 5i farebbe a casa, dove rimane una dei prodotti
pil utilizzati sulla tavola= sottolinea Benatoff.

L& gamma a foglia verde andra @ espandersi. Sia neliz aromatiche che nelle insalate abbiamo diversi prodotti in
evoluzione, alcuni anche in fase abbastanza avanzata. Cf cimenteramao anche con prodotti di natura complefameante
diversa: da piccoll frutti come | mirtili, prodotti difficiimente reperibill fuori stagione che arrvano da molto lontano, &
comportano il problema del raccolto e della preservazione in campo aperto. Qui possiamo dare una risposta tangibile
in un mercato cosi ampio. £ ancors pemedaor, funghi, prodotti pil di nicchia come forl edibili & varietd utilizzate ad
hoc in altrl posti Andremo poi 8 valorizzare questi prodotti trasformandoli, nei casi in cui il nostro prodotio sia
lingradiante chiave della preparazions finale, come il basilico per il pesto:.

Planet Farms

Una realtd dedita al vertical farming, nasce a Milana nel 2018 dal sodalizio tra due amici di infanzia, Luca Travaglin
e Daniele Benatoff, impegnati a proporre una soluzione cormplementare alla coltivezione in campo aperto. La
successiva costruzions del pid grande e sviluppato stabilimento di agricoltura verticale in Europa, a Cavenago di
Brianza, ha costituito una delle tappe cruciali del progetto di ricerca e sviluppo tecnologico.



